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蜂花粉生产技术规范

1  范围

本标准规定了蜂花粉采收蜂群、采收器具、采收技术、干燥方法、包装、贮存和运输要求。

本标准适用于活框蜂箱饲养的蜂群生产蜂花粉。

2  规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成为本标准的条款。凡是注日期的引用文件，其随后所有的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本标准，然而，鼓励根据本标准达成协议的各方研究是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新版本适用于本标准。

GB/T 191  包装储运图示标志

3  术语和定义
下列术语和定义适用于本标准。

3.1
蜂花粉  bee pollen

蜜蜂采集被子植物雄蕊花药或裸子植物小孢子囊内的花粉细胞，形成的团粒状物。

3.2
碎蜂花粉  bee pollen debris

团粒状蜂花粉的破碎物。

3.3  

蜂花粉采收蜂群  colonies for pollen-getting

用于采收蜂花粉的蜂群称为蜂花粉采收蜂群，简称“采粉群”。

3.4 

脱粉器具  pollen trap

截留归巢蜜蜂后足携带蜂花粉的器具。

3.5

蜜粉脾  honey and pollen comb

大多数巢房内是蜂蜜、蜂花粉或蜂粮的巢脾。

3.6

主要粉源植物

数量多、分布广、花粉丰富，可供蜂群生产蜂花粉的植物。

4  蜂花粉采收蜂群管理

4.1  蜂花粉采收前的准备

采收蜂花粉前约45天，开始培育适龄采集蜂并淘汰老劣蜂王，适当调整群势，使其成为具有较强群势的采粉群。

4.2  采粉群的管理

抽出部分蜜粉脾，以刺激蜜蜂采集花粉的积极性。

外界缺乏蜜源时，要酌情进行奖励饲喂，蜂群失王时，应及时诱入产卵蜂王；要适时间调整蜂巢，为蜂王产卵创造条件。

4.3  采粉群的陈列

采粉蜂场位置需阳光充足，干燥避风，箱门背朝常年主导风向，远离污染源（农药、粉尘，传染病疫区、废渣、废气等）。采收蜂花粉前，应将蜂箱前壁和巢门板清理干净，并保持蜂箱及周围环境的清洁。

摆放成排的蜂群，应当全部同时脱粉，如不同时脱粉，应用隔离物将脱粉群与不脱粉群隔开，以避免脱粉群的采集蜂偏集到未安装脱粉器的蜂群。

5  脱粉器具的安装

5.1  应选择结构简单，脱粉孔径合适，不伤蜂体，能很好保持蜂花粉团粒完整、清洁、不易混入杂质的脱粉器具。

5.2  安放脱粉器具时，要保持脱粉器具与蜂箱箱体间的紧密结合，保证工蜂只能通过脱粉器具出入蜂箱。

5.3  使用无集粉装置的巢门脱粉器具时，应事先将蜂箱后部垫高10 cm，清扫干净巢门板及箱前地面，并铺设两张重叠的干净白纸或牛皮纸，下面一张比上面一张大一些，收集蜂花粉时，只拿起上面的一张，以免带入纸底所沾尘土。严禁使用油毛毡或有毒塑料等制作脱粉器具或其衬垫。

6  蜂花粉的采收细则

6.1  主要粉源植物开花吐粉，蜜蜂能采到大量花粉时，可按本规范要求组织蜂群采收蜂花粉。

6.2  脱粉应在每天蜂群采粉高蜂期进行，脱粉时间长短应以不影响蜂群的正常需要为原则。

6.3  每天脱粉结束时，要及时收取脱下的蜂花粉，在脱粉器内置放的时间不得超过8h。闷热天气，用带集粉盒的巢门脱粉器采收蜂花粉时，应每2 h收取一次盒内的蜂花粉。

6.4  收取蜂花粉时，动作要轻，以免蜂花粉团破碎。每天脱下的蜂花粉收取完后，要将脱粉器具清洗干净，以便下次使用。

7  蜂花粉的干燥

用脱粉器具采收的新鲜蜂花粉除立即置－50℃以下冻存外，均需用适当方法干燥至含水量8%以下，以防发酵和霉变。

7.1  阳光晒干 

将采收到的新鲜蜂花粉均匀地摊在干净的纸或布上，厚度约1 cm～2 cm罩上防蝇防尘纱网，置阳光下照晒，日晒过程中应勤翻动，翻动时动作轻缓，避免团粒破碎。

蜂花粉晾晒地点应远离公路、铁路和有扬尘的地方。

7.2  自然风干

将采收到的新鲜蜂花粉摊在干净的细纱网上，厚度不超过2 cm，放在干燥通风处自然风干。该法系阴、雨天的应急措施，难以使蜂花粉含水量降到至8%以下，还需采用其他方法继续干燥。

7.3  日晒通风干燥

将采收的新鲜蜂花粉摊放在用架撑起（离地面80 cm～100 cm）的细纱网上，在阳光充足的地方晾晒通风干燥。

7.4  热风干燥

将新鲜蜂花粉均匀地摊在干净细纱网上，厚度约2 cm，在特制的干燥箱中或干燥室内用热风机吹干，干燥温度保持不超过48℃。

7.5  变色硅胶干燥

将蜂花粉和变色硅胶按15∶1（质量比）的比例交替堆叠在密封干燥箱中干燥，使蜂花粉的含水量降至8%以下，变色硅胶需用4层～5层纱布包好。吸水后变为红色的变色硅胶于150℃烘烤，恢复蓝色后可再次使用。

7.6  远红外线干燥

将采收到的新鲜蜂花粉放入远红外花粉干燥箱中加热干燥，箱内温度不超过48℃。

7.7  冷冻干燥

将采收的新鲜蜂花粉放在冻干机中冷冻干燥。

8  包装、运输、贮存

8.1  包装

8.1.1  包装材料应干燥、清洁、无异味、不影响蜂花粉品质，符合食品卫生标准。

8.1.2  包装要牢固、防潮、整洁，便于装卸、仓储和运输。

8.1.3  包装储运图示标志应符合GB/T 191规定。

8.2  运输

所使用的运输工具应保持清洁、干燥、无异味；运输时应防潮、防雨、防曝晒、防风沙；装卸时轻放轻卸，严禁与有毒、有害，有异味、易污染的物品混装混运。

8.3  贮存

8.3.1  产品应贮于清洁、干燥、阴晾、无异味的专用仓库（温度在－5℃以下）中，冷库周围应无异味。或者用真空充氮贮存。

8.3.2  短期临时存放，应经过干燥和密封处理后存于阴凉干燥处。

8.3.3  不同产地、花种、等级或不同季节采集的产品应分别贮存。

8.3.4  贮存场所应清洁卫生，不得与有毒、有害、有异味的物品同处贮存。
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